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i ct archaique associée a un design parfait : voila en *
_ ies ut.!\éme de la campagh ' que interna ':'-““?-.!\.1 ._-':
' ! chiller. 11 s’agit d’une ! ; ecte de
reno ncis Kéré, le nouveau"Creative Maker de la marque de cuié'l“n_e‘s :
premium next125. Le fruit de ce partenariat était présenté aux amateurs de
cuisine, d’architecture et de design lors de la Milan Design Week du 16 au 21 avril

2024 au Superstudio milanais.
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A collaboration inédite, résultat insolite : un pavillon
aux allures de panthéon qui se présente de
'extérieur dans toute sa puissance naturelle soit
organique et chaleureux, fermé et convivial a la
fois. Des troncs d’épicéa naturel forment le cercle,
tandis que le ddme se compose de fagots de bois
semblant étre assemblés au hasard et dont les T H E F I R E P L A C E
interstices laissent pénétrer la lumiére. Dés I'entrée
se dévoile le coeur de I'ceuvre : la cuisine de
next125. L'ilot central de la cuisine avec la zone de
cuisson en son centre est situé directement sous le
déme et s’enveloppe d’'une atmosphére matinale
mystique grace aux rayons de lumiére.

Le verre miroir bronze sur les fagades et les joues
de I'llot de cuisine prolonge lillusion de lumiére et
d’espace presque infinis tout en affinant les murs
intérieurs bruts du pavillon. Le véritable cceur de la
piéce est la zone de cuisson, « The Fireplace ».
Intégrée au plan de travail en pierre naturelle de la
gamme Systemo, elle est élégamment mise en
scene par un faisceau de lumiére central, adossé
a une armoire encastrée dans le mur du pavillon.
Son placage en chéne massif noir onyx est un
nouveau design de facade que next125
présentera a Eurocucina cette année.

Autre innovation, la table ronde placée sur le coté
de [Iilot de cuisine avec sa base métallique
saisissante qui invite a la convivialité et a la
discussion. Ainsi, I'ildée de base de Francis Kéré, la
cuisine comme lieu du vivre-ensemble, est
célébrée.
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